.
Kom till oss! Vilka dpplen kan jag musta?
Kom med dina applen pa hosten. Vi mustar, I princip ar alla mogna dpplen goda att

pastoriserar och tappar upp pd bag in box musta. Det ar en fordel att blanda olika

eller flaska enligt ditt 6nskemal. Du far en sorter da det ger en god och balanserad
100% ren must utan tillsatser. Musten kan must.

forvaras pa en mork kylig plats 1 upp till
ett ar. Oppnad box kan férvaras i kylskap i
minst tre veckor.

Hur gar det till?
Du limnar in dina dpplen till oss. Vi mustar
1 tur och ordning, efter en till tva veckor
ringer vi dej och du kan himta din must.

Det ar inget hinder om dpplena ér fula i
skalet eller ar prickiga.

”Rost” paverkar heller inte smaken. Ljusa
bruna fallfruktsskador ar heller inga
problem.

Att undvika!

Overmogna dpplen blir mjoliga och ger dilig
kvalité och mingd pa musten.

Har du god tillgang av dpplen koper
viin dem till var egen féradling. Efter
kvalitetskontroll och invigning dras
summan av fran kostnaden av din

mustning,

Vad ir minsta mingd att musta?
Vi behéver minst 70 kg
till en mustning om man ej vill blanda in

andras dpplen.

Du kan inte heller musta applen som ar
morkbruna eller har borjat att ruttna eller
mogla.

Vi mustar inte!

Applen fran ko-, hist- eller firhagar, d4 de
kan innehalla kolibakteriet.

Maiste jag pastOrisera musten?
Vi pastoriserar alltid musten da ramust
(opastoriserad) ej haller vara kvalitetskrawv.
Du har moijlighet att fa ra must, men da
enbart for cidertillverkning,

Nir ska jag musta?

Minga mustar sina applen for tidigt. Da har
de inte hunnit utveckla sin arom och fatt den
perfekta balansen mellan s6tma och syra.
Snabbtest!

Ar kirnorna vita ir dpplet omoget.

Ar kirnorna bruna ir dpplet moget och har

utvecklat ritt balans mellan syra och s6tma.




Priser pa mustning och
forpackningar!
Mustning av enbart egna dpplen,
pastoriserad
20 kr/1 plus forpackning

Har du god tillgang av dpplen, koper vi in

dem for
2 ke/kg
Forpackningar
Bag in box
innerpase 3 liter 15 kr/st
Bag in box
kartong 3 liter 15 kr/st
Brun glasflaska
50 c19,00 kr/st

Medelpris per liter pastiriserad must
7 Bag In Box

inkl forpackning 25 kr/ !

Cider

Du kan aven fa ramust (opastoriserad),
torpackad 1 en 10 1 dunk. Om man vill
prova pa att tillverka cider, kan denna
direkt omvandlas till ett jaskarl.
For 120 kr levereras den komplett med
jasror, jast och ev. socker.

KARLEBY HANDELSTRADGARD
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Vi mustar dina

Applen !

Vilkomna!
Vi bérjar musta i mitten av
september

Telefon 0515-37 150

For info eller fragor
info@karlebyhandelstradgard.se

eller
www.karlebyhandelstradgard.se
GPS N 58.16341 E 13.64103
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